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umzulegen. Zwei Becher Sahne steif schlagen undumzulegen. Zwei Becher Sahne steif schlagen und
unter die leicht gelierende Creme heben, auf dem Bodenunter die leicht gelierende Creme heben, auf dem Boden
verteilen und kalt stellen. Die rote Gelatine im Rotweinverteilen und kalt stellen. Die rote Gelatine im Rotwein
auflösen, Gelee zufügen und etwas abgekühlt vorsichtigauflösen, Gelee zufügen und etwas abgekühlt vorsichtig
auf die Torte gießen, (nicht zu heiß verarbeiten) mit derauf die Torte gießen, (nicht zu heiß verarbeiten) mit der
restlichen Sahne jedes Tortenstück mit einem Sahnrestlichen Sahne jedes Tortenstück mit einem Sahnee--
tupfen und einer ¼ Scheibe Zitrone vetupfen und einer ¼ Scheibe Zitrone verrzieren.zieren.

Gutes Gelingen wünschtGutes Gelingen wünscht
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