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Kirsch-Knusper-TorteKirsch-Knusper-Torte
MürbeteigMürbeteig::

200 g Mehl200 g Mehl
100 g Zucker100 g Zucker
1 Ei1 Ei

100 g Margarine100 g Margarine
1 1 Msp. BacMsp. Backkpulverpulver

Aus den Zutaten einen Knetteig herstellen und in dieAus den Zutaten einen Knetteig herstellen und in die
gefettete Springform drücken, Rand ca. 3 cm hochzigefettete Springform drücken, Rand ca. 3 cm hochziee--
hen.hen.

KirschkompottKirschkompott::
1 Glas (520 ml ) Sauerkirschen abgießen. Saft au1 Glas (520 ml ) Sauerkirschen abgießen. Saft auff--
fangen und mit 1 EL. Zucker und 1 P. Vanillepuddingfangen und mit 1 EL. Zucker und 1 P. Vanillepudding
aufkochen. Kirschen unterrühren und auf den Teigaufkochen. Kirschen unterrühren und auf den Teig
geben.geben.

StreuselStreusel::
100 g Mehl100 g Mehl
100 g Margarine100 g Margarine
100 g gem. Mandeln100 g gem. Mandeln

100 g Zucker100 g Zucker
11//22 TL Zimt TL Zimt

zu Streusel verkneten und auf den Kirschen verteilen.zu Streusel verkneten und auf den Kirschen verteilen.

BackenBacken: ca. 50 Min. auf unterer Schiene bei 175 °C: ca. 50 Min. auf unterer Schiene bei 175 °C
goldbraun backen.goldbraun backen.

Nach dem Abkühlen 300 ml Sahne mit 2 P. VanillezNach dem Abkühlen 300 ml Sahne mit 2 P. Vanillezuu--
cker und 1 P. Sahnesteif steif schlagen und auf dencker und 1 P. Sahnesteif steif schlagen und auf den
Kuchen streichen oder Tupfen spritzen und mit KakaoKuchen streichen oder Tupfen spritzen und mit Kakao
bestäuben.bestäuben.

Sonja RohdeSonja Rohde
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Kirsch-Käse-Torte mit BaiserKirsch-Käse-Torte mit Baiser

Biskuitboden:Biskuitboden:

3 Eier3 Eier

3 EL Wasser3 EL Wasser

75 g Zucker75 g Zucker

1 P. 1 P. VanillezuckerVanillezucker

1 Pr. 1 Pr. SalzSalz

75 g Mehl75 g Mehl

25 g Stärke25 g Stärke

1 TL Backpulver1 TL Backpulver

Teig bei 175 °C ca. 25-30 Min. backen, Heißluft 155 °C.Teig bei 175 °C ca. 25-30 Min. backen, Heißluft 155 °C.

1. Belag1. Belag::

1 Glas Kirschen (720 ml) abtropfen lassen.1 Glas Kirschen (720 ml) abtropfen lassen.

Saft auffangen und mit Wasser auf 350 ml auffüllen,Saft auffangen und mit Wasser auf 350 ml auffüllen,
mit 1mit 1 P. P. Puddingpulv Puddingpulver Vanille und 75 g Zucker einener Vanille und 75 g Zucker einen
Pudding kochen.Pudding kochen.

3 EL 3 EL Amaretto Likör unter den Pudding rüAmaretto Likör unter den Pudding rühhren.ren.

Kirschen unterheben, ca. 10 Min. abkühlen lassen.Kirschen unterheben, ca. 10 Min. abkühlen lassen.

Tortenring um den Biskuit legen. Kompott daraufTortenring um den Biskuit legen. Kompott darauf
verteilen und auskühlen lassen.verteilen und auskühlen lassen.

2. Belag2. Belag::

100 g Mandelblätter ohne Fett rösten. Die Hälfte der100 g Mandelblätter ohne Fett rösten. Die Hälfte der
Mandeln auf den Kompott streuen.Mandeln auf den Kompott streuen.
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