Himmelstorte

250 ¢ Butter
200 9 Zucker
1 P. vanlillezucker

Zutatew schawmlg vidhren

1 Elgelb

1EL

1 Prise Salz

250 ¢ Mehl

1 TL Backpulver

alles gut verridhren

Vown oevn Telg backt wman vier gleiche Boden. Auf den
obersten Boden kot der Elschnee von 1 EL, gehobelte
Mandeln und vanillezucker dariiber. Dann bel 150 -
1#5 °C schown braun backen.

Dewn obersten Boden glelch nach dem Backen tn 14 oder
16 Sticke schnetden.

Nach dem eriealten mit 7/ oder 3/+ L Sahne fiillen.

wenda Rosenbrock




Himbeertorte

Fuiu den BLsloult:

5 Elweth mit

100 g Zucker schaumly schlagewn,
5 Elgelb mit

25 g Zucker uno

1 Prise salz schlagen,

100 g Mehl

1 TL Backin wno

100 g Kartoffelmenl  wischen, sieben und unter die
Elgelbmasse ziehen, dann den Elschinee unterziehen.

Springform wit Backpapier auslegen und bel 190 °C ca.
35 Min. backen.

Den abgekithlten Boden 2 x durchschneloen.

Fillung auf 1. Booen

R50-450 ¢ Himbeeren avftaven und mit
2 P. Tortenguss und
etwas Zucker aufiochen und abkithlen lassen,

/4 L geschlagene sahne unterziehen.



Fullung auf 2. Boden

&0 9 Schokolade mit
60 g Puderzucker una den

Saft von 1 Apfelsine schimelzen und kaltschlagen,
/4 L geschlagene sahne unterziehen.
2. Boden:

Mit /4 L gesehlagener Sahne 3. Boden und Rand
bestreilchen.

1 P. Marzipan wmit 75 g Puderzucker verkneten, aus-
rollen unad tber die Torte Legen.

Verzieren it etwas Sahwne, gerdsteten gehackten Mawn-
deln und Schoko-Bliitter.

Gevola Wolters




Hummelleuchen

auf dem Blech
Zutatew:
& Eler 300 g Mehl
350 9 Zucker 1 P. Backpulver
1 P. vanillezucker 6 EL Sahne

250 g Margarine

Aus den Zutaten elnen Rithrtelg herstellen und ca. 10
Min. bel 200 °C backen, aus dem Ofen nehmen, wenn. es
an der Oberfliiche anflingt braun zu werden.

200 g gehackte Mandeln 3 EL Sahne
200 g Margarine 4 gL Mehl (ca. eo g)
200 9 Zucker

Alle Zutaten aufochen, auf den Rithrtelg verteilen
und noch ebnmal fitr ca. 15 Min. tn den Backofen , bis
die Oberfliche wieder briivunlich wird.

Familienw Knoblaueh / Stelner



K idseluchen Vo Blech

Fir den Mirbetelg: 2 Eler
140 9 Butter 200 g Mehl
140 g Zucker 2 TL Backpulver

Zutatewn zu elnem glatten Telg verkneten. n elnem
tiefen Backblech ausrollen.

Fur den Belag: s/+ L Mileh

200 0 Zucker 2 P. vanillepudding-
2 Eler pulver

4 Elgelb 1 kg Magerquark

2 BL Zitronensaft 350 ml Ol

Alle Zutaten nachelnander zu etner glatten Masse
verridnren und auf den Telg gleben.

lm vorgehelzten Ofen bel 200 °C auf wittlerer Schiene
etwa 30 Min. backen.

Fur den quss: 4 EL. Zucker

4 elweid Puderzucker

Elweih steif schlagen wnd Zucker dazugeben. toer die
gebackene uarkmasse streiehen und den Kuchen
nochmals 10 Min. tberbacken. Nach Belieben mit Pu-
devzucker bestiivben.

Beate justus
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